
                          Pelapatate e Pelacarote
                           Potato / Carrot 

I pelatori Roga sono costruiti interamente in acciaio
inox e sono dotati di un dispositivo micro di sicu-
rezza su porta e coperchio, oltre a un pulsante di
emergenza di fine lavoro a fungo con blocco.
L'apertura totale favorisce un rapido riempimento
della vasca, mentre un girante estraibile permette
una migliore pulizia della macchina. Il coperchio
superiore è realizzato in vetro trasparente per
controllare lo stato di lavoro e la pulsantiera è
elettrica a bassa tensione, con dispositivo di scarico
automatico. I piedi della macchina sono predispo-
sti per il fissaggio al pavimento, con piattello in
carbonio di silicio e fascia laterale in carburo di
silicio.
Il riduttore di velocità con trasmissione a cinghia
tracking belt (multigrip) permette una lavorazione
silenziosa, sicura, di facile registrazione, con scarico
dell'acqua del diametro di 60 mm.
Esistono due partiche versioni: con o senza scatola
pulsantiera digitale sempre nel rispetto delle nor-
me di sicurezza CE.

Costruzione in acciaio inox AISI 304.
Versione CE con:
• Sistema di trasmissione con cinghia
• Motori ventilati per uso continuo
• Piattello estraibile abrasivo
• Parete abrasiva facilmente sostituibile

dall’operatore
• Sistema di scarico patate automatico
• Piedini inox fissabili al pavimento
•    Microinterruttore su coperchio
•    Microinterruttore su sportello scarico
•    Scatola comandi digitali oppure a scelta

comandi sulla macchina

Optional: supporto filtro

The Roga peelers are made entirely of stainless steel
and are equipped with a micro safety device on the
door and lid, as well as a mushroom-shaped emer-
gency stop button with lock.
The total opening favors a rapid filling of the tank,
while a removable impeller allows a better cleaning
of the machine. The top cover is made of transparent
glass to check the working status and the push-
button panel is low voltage electric, with automatic
unloading device. The feet of the machine are desi-
gned for fixing to the floor, with silicon carbon plate
and silicon carbide side band.
The speed reducer with tracking belt transmission
(multigrip) allows silent, safe, easy-to-adjust proces-
sing, with a 60 mm diameter water drain.
There are two particular versions: with or without
digital push-button box, always in compliance with
CE safety standards.

Construction in AISI 304 stainless steel.
CE version with:
• Belt transmission system
• Ventilated motors for continuous use
• Removable abrasive plate
• Abrasive wall easily replaceable by the operator
• Automatic potato unloading system
• Stainless steel feet that can be fixed to the floor
• Microswitch on lid
• Microswitch on the unloading door
• Digital control box or at your choice commands

on the machine

Optional: filter support

MODELLO - MODEL PL 100 - Kg 4 PL200 - Kg 8 PL400 - Kg 15 PL500 - Kg 20 PL600 - Kg 25
MATERIALE  - MADE FROM (kg) INOX INOX INOX INOX INOX
CAPACITA' VASCA - CAPACITY (kg) 4 8 15 20 25
PRODUZIONE ORARIA - OUTPUT (kg/h) 120 250 500 650 1000
MOTORE - MOTOR 230/400 230/400 230/400 230/400 230/400
POTENZA - POWER (kw) 0.26 0.55 0.9 1.2 1 .5
GIRI MOTORE-MOTOR SPEED (PL/LC) RPM 1400/1000 1400/ 1000 1400/1000 1400/1000 1400/1000
GIRI PIATTELLO /  TURN PLATE (PL/LC) RPM 330/235 330/235 300/213 300/213 300/213
INGOMBRI - SHIPPING DATA 
PESO NETTO - NET WEIGHT (kg) 22 26 36 40 45
PESO LORDO - GROSS WEIGHT (kg) 25 30 40 45 50
DIMENSIONI MACCHINA - SIZE (cm) 32x42x56 32x42x80 40x50x90 45x50x 100 45x50x130
DIMENSIONI IMBALLO - CARTON SIZE (cm) 40x56x60 50x56xl00 50x60x100 50x60x 110 50x60x140

DATI TECNICI / TECHNICAL DATA




